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Manual de Instrugoes
e Certificado de Garantia.

MANUAL DO USUARIO

Obrigado por escolher a Churrasqueiras MaquiRio.

Embora saibamos que seguranca é antes de tudo uma questao
de conscientizacdo e bom senso, apresentamos nesse Manual uma
série de cuidados a serem tomados na utilizacdo da churrasqueira.

Alertamos que ndo é possivel enumerar aqui todas as situagdes
de risco envolvidas na operacdo e manutencao do equipamento
tornando-se necessario o bom senso.

Leia todas as instrugdes antes de utilizar o produto e guarde
o manual para futuras referéncias.

SAC

Servico de Atendimento ao

CONSUMIDOR

(21) 97023-6696

contato@churrasqueirasmaquirio.com.br
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SEGURANCA

O funcionamento deste equipamento é muito simples. Alertas de seguranca:

No entanto, é importante que este manual seja lido por

inteiro antes que seja instalado e usado pela primeira vez. Toda instalacdo de gas deve ser feita por profissionais
qualificados.

Para obter melhores resultados, use- o somente conforme

indicado nesse manual, seguindo as instrugdes de seguranca Este produto funciona com temperaturas elevadas, portanto,

e de instalagao. partes acessaveis poderao estar quentes durante e apés o

funcionamento. Cuidados devem ser tomados para evitar contato

Para cria ncas: com as partes e riscos de queimaduras.

Este produto deve ser
manuseado apenas
por adultos.

Ndo permita que criancas
brinquem com o produto
ou préximo a ele.

As partes externas e internas dos equipamentos ficam muito
guentes durante o funcionamento e mantém-se aquecidas por
algum tempo apéds o desligamento.

Evite acidentes:

Apds desembalar o produto, mantenha o material da embalagem
fora do alcance de criancas.



A queima de gas consome oxigénio. Assegure-se de que o
ambiente tenha ventilacdo permanente, deixando sempre
uma abertura para renovacao do ar.

Nao usar seu produto caso ele apresente odores
caracteristicos de vazamento de gas.

A falta de ventilacao/oxigénio pode ocasionar o nao
acendimento dos queimadores.

Equipamentos com funcionamento a gas produzem calor e
umidade no ambiente onde estdo instalados.

Este aparelho ndo possui dispositivo de aviso de combustao.

Este produto nao pode ser tratado como lixo doméstico, ele
deve ser entregue as companhias especializadas para
reciclagem.

Nao modifique as caracteristicas deste produto a fim de evitar
danos e ferimentos pessoais.

Se seu equipamento apresentar algum problema, nao tente
conserta-lo.

@ Reparos e instalacdes efetuados por pessoas nao qualificadas

podem causar danos e incéndio.

Quando sua churrasqueira ndo estiver em uso, desconecte
0 cabo de energia da tomada e feche o registro de gas.

Caso seu produto fique a uma distancia superior a 1,25m do
ponto de gas, ou 0 ambiente por onde passara a mangueira
de PVC apresente temperaturas acima de 60°C (com riscos
de algo vir a danificar a mangueira de PVC flexivel NBR 8613),
recomenda-se uso de uma mangueira metalica

flexivel NBR 14177.
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Usar em local
ventilado com
fluxo de ar.

Mantenha o registro
de gds fechado.

Risco de incéndio,
reparo somente
com técnico.



INSTALACAO

Nao desembale sua churrasqueira em local onde
ainda esteja

em obra, pois a poeira caracteristica desses lugares
podera entupir o bico dos injetores.

Verifique se o local onde a churrasqueira sera
instalada esta
de acordo com o esquema de instalacao fornecido.

Recomendamos ndo instalar armarios x prateleiras
acima das churrasqueiras modelo sobrepor
bancada.

Recomendamos isolamento térmico em mdéveis
sensiveis ao calor no local de instalacdo das
churrasqueiras modelo embutir bancada.

Caso os queimadores de brasa ndo acenda, significa
que falta oxigénio dentro da torre onde a
churrasqueira esta embutida.

A instalacdo x reparo da churrasqueira deve ser
executado somente por técnico especializado.

Nunca armazene o botijao em local fechado.

A Churrasqueiras MaquiRio se exime de qualquer
dano causado por uso inadequado ou instalagao em
desacordo com esse manual.

Partes elétricas:

Cuidados com as partes elétricas.

Nao deixar que o cabo de alimentacao toque superficies quentes.

O cabo de alimentacao devera estar livre, sem nada o tencionando ou esticando.
Sempre remover o cabo de alimenta¢ao da tomada durante a limpeza.

Este aparelho esta equipado para funcionar com uma tenséo de alimentagao de
110v ou 220v, conforme o pedido. NAO funciona como bi-volt.

O aterramento da rede elétrica devera ser feito conforme norma NBR 541 O.

Instalacao Elétrica
Este equipamento nao funciona como bi-volt.

Verifique se a voltagem do motor esta de acordo com sua rede elétrica
(110/200v), conforme solicitacao do cliente. Plugue a tomada de seu
equipamento a rede elétrica. O cabo elétrico devera ser colocado de forma a
nao atingir uma temperatura superior de 50°C da temperatura ambiente de
onde foi instalado.

Depois de efetuada a ligacao teste o giratério, fazendo-o funcionar por 5
minutos.



Instalagao hidraulica
Conexao sifao sanfonado PVC.

Conecte seu sifdao sanfonado de pvc, (encontrado nas lojas

de ferragens) na saida da valvula de lavatério localizada embaixo
do tanque no centro de sua churrasqueira e faca a ligacdo a sua
rede de esgoto.

*modelos de churrasqueiras com bandejas coletora de gordura
ndo necessita desta instalacao.

Conexao do gas

A rampa de alimentacdo da churrasqueira para a conexao da
mangueira de pvc flexivel NBR 8613 ou da mangueira metalica
flexivel NBR 14177 do gas esta localizado na parte frontal do
equipamento por baixo do registro de gas.

sifdo sanfonado mangueira NBR14177

mangueira NBR8613

Este equipamento sai de fabrica testado e com a furagao do injetor
de acordo com o pedido, por isso verifique antes de instalar se o
tipo de gas que vai alimentar sua churrasqueira (GN X GLP ) esta
de acordo com a configuracao solicitada.

OBS: Este equipamento funciona em BAIXA PRESSAO.

Instalacao do gas

- SITUAGAO 01 (GLP uso direto no botijdo 13kl) Para esta
configuracao do aparelho os componentes para a alimentagao do
gas devem ser adquiridos nas lojas de ferragens: 01 adaptador
conexao metal % NPTF x3/8BM-IVA , 01 mangueira de pvc flexivel
NBR 8613, 01 regulador de gas alianca modelo 506-2kg/h e 02
abracadeiras de metal para mangueira pvc.

Passe fita veda rosca na conexao de % que fica presa na
churrasqueira junto a torneira do gas, logo apds rosqueie o
adaptador metal %2 NPTF x3/8BM-IVA , em seguida encaixe a
mangueira de pvc NBR 8613, encaixe o regulador de gas alianca
modelo 506/012kg na outra ponta da mangueira, use as
abracadeiras de metal para prender a mangueira na conexao, bem
como no regulador de gas.

Certifique-se de que o registro da valvula/click esteja fechado e
entao a rosqueie com cuidado no botijao.



Abra o registro do click, e com uma esponja, passe espuma de
sabdo em todas as conexdes de entrada do gas para verificar se ha
vazamento. Esta instalacdo deve ser feita somente por um técnico
habilitado.

- SITUAGAO 02 (GLP de central predial baixa pressio) Para esta
configuracao do aparelho os componentes para a alimentacao do
gas devem ser adquiridos nas lojas de ferragens 01 (mangueira
metalica macho/fémea de % flexivel NBR 1417701e 01 registro de
esfera meia alavanca).

Passe fita “veda rosca” na ponteira macho da mangueira metalica,
logo apds rosqueie a ponteira macho da mangueira no registro
instalado na saida da tubulacao. Em seguida, rosqueie a ponteira
fémea da mangueira no conector do aparelho, verifique se a
mesma esta composta do anel de vedacao.

OBS: faca o aperto sem usar forca excessiva (o aperto excessivo
danifica o anel, comprometendo a vedacao).

Feito isto, verifique se a pressao da linha de gas esta correta,
conforme parametro abaixo:

- Para GLP: 2,8 KPa (280 mmCA): Com uma esponja, passe espuma
de sabao em todas as conexdes de entrada do gas, para verificar
se ha vazamento. Esta instalacao deve ser feita somente por um
técnico habilitado.

- SITUAGAO 03 (GLP de central predial alta pressdo) Para esta
configuracao do aparelho, devera ser instalado regulador de
primeiro estagio na central e regulador de segundo estagio no
ponto de consumo da churrasqueira ou regulador de estagio Unico
na central.

OBS: Verifique se a pressao da linha de gas esta correta,
conforme parametro abaixo:

- Para GLP: 2,8 KPa (280 mmCA)

Com uma esponja, passe espuma de sabao em todas as conexdes
de entrada do gas, para verificar se ha vazamento. Esta instalacdo
deve ser feita somente por um técnico habilitado.



Gas natural

Para essa configuragao do aparelho, os componentes para a
alimentacao do gas devem ser adquiridos nas lojas de ferragens
(mangueira metalica macho/fémea de % flexivel NBR 1417701e
01 registro de esfera meia alavanca).

Passe fita “veda rosca” na ponteira macho da mangueira metalica,
logo apds rosqueie a ponteira macho da mangueira no registro
instalado na saida da tubulacao. Em seguida, rosqueie a ponteira
fémea da mangueira no conector do aparelho, verifique se a
mesma esta composta do anel de vedacao. OBS: faca o aperto
sem usar forca excessiva (o0 aperto excessivo danifica o anel,
comprometendo a vedacgao). Feito isto, verifique se a pressdo da
linha de gas esta correta, conforme parametro abaixo:

- Para GN: 2,2 kpa (220mmCA): Esta instalacdo deve ser feita
somente por um técnico habilitado.

AVISO:

Ao finalizar a instalacdo, cheque se a conexdo do gas esta
perfeitamente vedada, usando agua e sabao. Nunca faca esta
verificacdo com uso de chama.

Consumo Médio do gas: 190 g/h * por queimador.

Porténcia queimador infravermelho: 2.250 kcal/h * 8.900 btu/h.



COMO USAR

Antes do primeiro uso é aconselhavel aquecer a churrasqueira
durante 20 minutos em temperatura maxima para eliminar
odores desagradaveis resultantes dos residuos de fabricacao.

Durante os primeiros minutos de funcionamento é normal que
0 equipamento produza fumaca e que os queimadores passem
a ficar com aspecto de oxidado, devido a alta temperatura
atingida. Quando terminar o tempo necessario, espere que o
seu equipamento esfrie e limpe-o, antes do uso com esponja
macia

e detergente, lave também os espetos e grelhas.

Instrugdes de uso:

Coloque agua no tanque / bandeja de sua churrasqueira
conforme indicacdo de 2 a 3 cm.

Durante o uso verifique a necessidade de reposicao. Nunca
deixe o tanque/bandeja sem agua durante o uso. Faca isso com
a churrasqueira desligada.

OBS: Para churrasqueiras modelos de embutir bancada,
recomendamos que posicione os alimentos a pelo menos 3 a5
cm das bordas da grelha. Isso evita que a gordura escorra sobre
os queimadores, eliminando o risco de chamas e fumaca.

Como acender os queimadores
de brasa ceramica.

Acione o acendedor que acompanha sua churrasqueira,
direcionando a chama bem préximo do primeiro queimador
a ser aceso, em seguida abra a torneira industrial do gas, na
posicao de maximo, prossiga passando o acendedor aceso
na direcdao dos demais queimadores.

Cada registro de gas acende de uma s6 vez 02 ou 03
queimadores, dependendo do modelo de sua
churrasqueira, para desligar os queimadores, basta colocar
a torneira industrial do gas

na posicao desliga.



COMO USAR

Controle da temperatura:

O controle se da através da torneira industrial de gas localizado, na parte
frontal do equipamento, podendo ser regulado entre minimo e maximo.
(verifique na plaqueta)

OBS: quando a churrasqueira ndo estiver em uso manter a torneira
industrial do gas na posicao de desliga, bem como o registro de alimentacao
do gas.

ATENGCAO: este equipamento libera calor e quentura pela parte frontal e
também pela parte superior acima dos queimadores.

Como ligar os espetos giratorios/ acender lampada:

Encaixe os espetos que acompanham sua churrasqueira nos orificios
localizados ao fundo, apoie a outra extremidade do espeto com as roldanas
na cantoneira/ganchos, localizados na parte frontal e acione o interruptor
que liga/desliga o sistema giratério.

Para acender a lampada, basta pressionar o botao correspondente.



LIMPEZA E MANUTENCAO

Remocao de gordura:

Antes de qualquer operacao de limpeza, desligue sua
churrasqueira da tomada e feche o registro do gas.

Nunca molhe os queimadores, o dano causado pela
agua é irreversivel.

E recomendavel limpar este equipamento somente com
detergente comum e esponja macia.

Execute a limpeza logo ap6s utilizar a churrasqueira, ou
mensalmente (caso o aparelho nao esteja sendo utilizado).

Nao utilize palha de aco, produtos abrasivos e acido.

Procure fazer a limpeza com a churrasqueira levemente morna,
mas nunca quente.

Apds a primeira queima os queimadores ficam com aspectos de
queimados/oxidados devido a alta temperatura atingida.

Limpeza Parte Exterior do aparelho:

Para melhor conservagao do seu equipamento, recomendamos
gue semanalmente seja usado nas partes externas uma fina
camada de anti-corrosivo WD40 ou similar, logo apés, repita o
procedimento, utilizando vaselina liquida. Faca isso com uma
flanela macia.

Lubrificacao:

Caso seu equipamento seja composto de espetos giratorios,
recomendamos que seja feita lubrificacdo do sistema. Esta
lubrificacao é feita pela parte traseira do equipamento, para isto
remova a tampa de aco e lubrifique os parafusos que prende as
engrenagens, para isso aplique duas gotas de 6leo de maquina a
cada 30 dias, tomando cuidado para que o 6leo ndo escorra pela
parede interna do aparelho.

Substituicao da lampada:

Desconectar o cabo de alimentacao da rede elétrica, Desrosquear
a lampada, girando-a no sentido anti-horario. Substituir pela
lampada nova e rosquea-la no sentido horario.

Caracteristicas da Lampada:
- Tensdo: 110/220v (conforme seu PEDIDO);
- Poténcia: 40w;

- Resistente a temperaturas acima de 300° C.



Caracteristicas gerais do aco inox:
Este equipamento nao pode ficar exposto ao tempo.

Os acos inoxidaveis caracterizam-se por uma resisténcia a
corrosao superior a de outros a¢os. Sua denominag¢ao nao

é totalmente correta porque, na realidade, os préprios acos
ditos inoxidaveis sdo passiveis de oxidagao dependendo

das mais variadas circunstancias. (exposicdo ao tempo, maresia,
sol, chuva e outros).

Assisténcia Técnica

Recomendamos que seja feita anualmente uma revisao integral
por nossos técnicos, para a garantia do perfeito funcionamento
de seu equipamento.

A garantia sé6 é valida para defeitos de fabricacdo dentro do prazo
180 dias (cento e oitenta dias) a contar da emissdo da nota fiscal e
com apresenta¢ao da mesma.

SAC

Servigo de Atendimento ao

CONSUMIDOR

(21) 97023-6696

contato@churrasqueirasmaquirio.com.br



CERTIFICADO DE GARANTIA

A Churrasqueiras MaquiRio. Concede GARANTIA
contra eventuais defeitos de fabricagao, aplicavel
nas seguintes condicdes:

1- Inicio da vigéncia da garantia ocorre na data de emissdo da nota
fiscal.

2- Prazo de vigéncia é de (180) cento e oitenta dias.

3- A garantia sé6 é valida para defeitos de fabricacao e com
apresentacao da nota fiscal.

4- Estao excluidos da garantia os casos de oxidagao, corrosao,
riscos, deformacdes ou similares decorrentes de agentes da
natureza, bem como eventos consequentes da aplicacdo de
produtos quimicos, abrasivos ou similares que provoquem
eventos danosos a qualidade do material componente.

Condicoes desta garantia:

1- Qualquer defeito que for constatado neste produto deve ser
imediatamente comunicado ao nosso SAC.

2- Esta garantia abrange a substituicdo de pecas que
apresentarem defeitos constatados, apés analise, como sendo de
fabricacao, além da mao de obra utilizada no respectivo reparo.
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A Garantia perdera a validade quando:

1- Produto for instalado ou utilizado em desacordo com o Manual
de Instrucdes.

2- Produto for ligado em tensdo diferente a que foi destinado.

3- Produto tiver recebido maus tratos, descuidos ou ainda sofrer
alteracdes, modificagbes ou consertos feitos por pessoas ou
entidades ndo autorizadas.

4- Os eventuais defeitos decorrentes do desgaste natural do
produto, negligéncia e/ou mau uso por parte do consumidor.

Outras disposicoes:

- Fica o consumidor o Unico responsavel pelos riscos e despesas do
transporte do equipamento até nossa fabrica.

- A Churrasqueiras MaquiRio prestara os servicos de assisténcia
técnica tantos os gratuitos como os remunerados, somente nas
cidades de Niterd6i/R] e Rio de Janeiro/R]. Caso nao seja possivel
executar o reparo em domicilio o equipamento devera ser
entregue em nossa fabrica sendo o comprador o Unico
responsavel pelos riscos e despesas do transporte do
equipamento até nossa fabrica.



Em casos de atendimento, em que seja constatado que o dano nao
esta coberto pela garantia, SERA COBRADA TAXA DE SERVICO, além
dos custos das pecas de reposicdo, se necessario.

- A Churrasqueiras MaquiRio, buscando a melhoria continua de
seus produtos, reserva-se ao direito de alterar as caracteristicas
gerais, técnicas e estéticas dos produtos por ela fabricados sem
aviso prévio.

- Informamos que nossos produtos sdo forrados externamente
com chapa de a¢o inox (430 ou 304), e também compostos por
outros componentes, que ndo sao de a¢o inox. Podendo, assim,
ocorrer casos de oxidacdo dependendo das mais variadas
circunstancias.

- Esta garantia anula qualquer outra assumida por terceiros, ndo
estando nenhuma pessoa fisica ou juridica habilitada a fazer
exceg¢des ou assumir compromisso em nome da Churrasqueiras
MaquiRio.

- Esta garantia nao cobre servicos de limpeza em geral.
- Esta garantia nao cobre instalacdo do produto.

- Este certificado de garantia é valido apenas para produtos
utilizados em territério nacional.

As partes contratantes elegem o foro desta cidade de Niteréi,
com rentincia de qualquer outro para dirimir as davidas
oriundas do presente.
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